
cafe menu

LES FRUITS DE MER
Nos Plateau x

*Consuming raw or under cooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs  
may increase your risk of foodborne illness.

Hors D’Œuvres

plats

 

 

  

Patisserie

Gaslight Salade with haricots verts, bacon lardons, and roasted onions ���  7.75 

onion soup gratinée with truffled beef short rib��������������������������������������6.75

FonduE piemontaise with saucisson and croutons�������������������������������  9.75 

Escargots de bourgogne with garlic and parsley����������������������������� 8.50 

fromage blanc herbes de provence, sea salt, and croutons�������������������������  5.75 

Shaved Beet root Salade 
with toasted walnuts, watercress, red onion and creme fraiche�������������������������������������  7.50

Steak Tartare* with croutons and aioli���������������������������������������������������  9.95

Sandwich Cubano with roast pork, gruyēre, pickles, and frites ��������������� 11.50

croque-monsieur with ham, gruyēre, bechamel, and frites ����������������������  9.75

Veal milanese with arugula, marinated tomatoes, lemon, and sea salt������� 18.50 

Steak Frites with béarnaise or maitre d’hōtel butter��������������������������������������19.75 

bar Steak with caramelized shallots and mustard creme sauce������������������������� 19.25 

Roasted salmon filet                                                                                        
garlic braised escarole and vinaigrette of lemon confit ��������������������������������������������� 19.25

caramElized Apple Tart Tatin with vanilla ice cream �����������������6.95

ASSIETTE DE FROMAGES selection of artisan cheeses ��������������������������������10.75

Molten Chocolate CAKE with crēme chantilly�����������������������������������6.95

LE MAREYEUr
PARIS  

serves 2*. . . . . 45.00

LE MAREYEUr
boston  

serves 4*. . . . . 89.00

Oysters* on the half shell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . P/A

Littlenecks* on the half shell .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  P/A

Shrimp Cocktail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          P/A

BLUE CRAB COCKTAIL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       P/A


